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Suroviny

Porce: 2

- mlada cibulka s nati 4 ks
- Cesnek 4 strouzek

- lisky 400 g

- zelena petrzelka 1 hrst
-sullg

- téstoviny 400 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Lisky dobre ocCistime, omyjeme a nechdme okapat. Na panvi rozehrejeme trochu oleje a pridame
nakrajené cibulky i s pokrdjenou strouzky ¢esneku, pokrajené prouzky cesneku, pokrajené houby a
osolime. Solime zatim jen malo. LiSky tak sice pusti pri duseni tekutiny, ale neztvrdnou. Pridame
cerstvé mlety pepr a dusime domékka. Nakonec podle chuti jesté prisolime. Mezitim uvarime podle
navodu Sirsi nudle. Scedime je, promichame se 1zici oleje a rozdélime na talire. Priddme dusené
houby. Nakonec muzeme ochutit oblibenym kec¢upem.
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