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Suroviny

Porce: 4

- bazalkové listky 20 ks
- cibule 1 ks

- cuketa 1.3 ks

- eidam 40 g

- kecup 10 1zice

- olej 5 1zice

. listky oregana 10 ks

- parek 2 ks

. sul 2 1ZiCka

- téstoviny 250 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Itdlie

Pocet porci: 4

Postup:

Varime klasicky téstoviny a mezi tim:

Rozpdlime pénev, ddme olej a osmazime cibulku do zlatova, priddme na kosticky nakrajené parky a
oloupeme cuketu a nakrajenou na kosticky také priddme do panve.

Az kosticky cukety budou mékké, pridame kecup a promichdme. Az za¢ne keCup na panvi bublat,
pridame listecky bazalky a oregana. Na konec pridame sul dle chuti.

Pred podavanim muzeme ozdobit talir listeCkami bazalky a kouskem rajcata :)


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

