Salat z kaparu a ancovicek
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- ancovicky v oleji 5 ks

- brambory 4 ks

- citrénova Stéva 2 1zice
. Cervena repa 1 ks

- kapary 1 1zice

- saldtova okurka 1 ks

- olivovy olej 5 1zice

- nakladané okurky 5 ks
- varena bila ryba 600 g
. petrzelka 1 1zice

- tymian 1 1zice

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Ve velké salatové mise pripravime omacku z olivového oleje, ocitronové stavy, soli a pepre. Zeleninu
oCistime a oloupeme, rybu opatrné prsty rozdélime na mensi porce, ddme do misy. Priddme kapary,
nakladané okurky nakrdjené na kolecka a zbylou zeleninu na kostky a také ancovicky. VSe zalijeme
oméackou a pred podavanim posypeme nasekanym tymidnem a petrzelovou nati.
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