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Suroviny

Porce: 4

- voda 325 ml

- bazalka 1 svazek

- Cervena cibule 1 ks

- jableény ocet 4 1zice

- salatova okurka 1 ks

- olivovy olej 3 1zice

- rajcata 200 g

- smés divoké ryze 125 ¢
. sul 1 1Zicka

. pepr 1 1zicka

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Divokou ryzi nasypat do 325 ml vrouci osolené vody, uvést znovu do varu a prikryté varit na mirném
ohni asi 20 minut, pak dat vychladit. Nékolik bazalkovych listi dat stranou, zbytek nadrobno
nakrajet. Smichat ocet se soli, peprem a olivovym olejem, pridat bazalku. Nakrajet okurku, cibuli
posekat a vmichat do salatové zélivky. Rajcata nakrajetna platky, rozlozit na talife, pridat ryzovy
salat, ozdobit listky bazalky.
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