Gangster Cheeseburger
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Suroviny

Porce: 4

- mleté hovézi 500 g
. sul 1 1zZicka

- pepr 1 1zicka

- majonéza 120 g

- chilli koreni 20 g

- maslova bulka 4 ks
- ledovy salat 100 g
- olivovy olej 1 1zice
- slanina 50 g

- rajcata 50 g

- cibule 50 g

- Cadar 120 g

- Baby Spenat 1 hrst

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni

Zemé: Ceska republika
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Pocet porci: 4

Postup:

Nejprve si udélame burgery. Maso dame do misy, priddme asi 1ziCku soli, opeprime ho a dukladné
rukama prohnéteme. Pak hmotu rozdélime na ¢tvrtiny a vytvarujeme z nich burgery.

Bulky rozkrojime a potfeme majonézou smichanou s chilli. Rozehrejeme gril nebo grilovaci panev.
Bulky i maso lehce potreme olivovym olejem a spolu se slaninou ogrilujeme - bulky a slaninu
dokrupava a masu staci 5-6 minut po kazdé strané.

Pak za¢neme vrstvit: na spodni ¢ast kazdé bulky dame c¢tvrtinu ledového saldtu a listy baby Spenétu,
na to polozime, platky rajcat, ogrilovany burger, na néj slaninu, platky a navrch Cedar a cibuli.
Posypeme soli, peprem, zakryjeme vrchni ¢asti bulek a podavame.



