Klobasky se zelnym salatem s ovocem
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Suroviny

Porce: 4

- Grilovaci klobasky 12 ks
- Rybizové zelé 4 1zice

- Olivovy olej 2 Izice

. Stava z limetky 1.2 ks

- Hlavka bilého zeli 1.4 ks
- Mrkev 4 ks

. Cervena cibule 1.2 ks

. Cervené jablko 1 ks

. Sul dle chuti 4 $petka

- Pepr dle chuti 3 Spetka
- Brambory ve slupce 500 g

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Zahrejte gril na stredni teplotu nebo zahrejte troubu. Rybizové zelé dukladné proslehejte s olejem,
pak Izici smési potrete klobasky. Grilujte 8-10 minut, prubézné otécejte, aby se propekly a byly lehce
lepivé. Mezitim proslehejte limetovou stavu do zbyvajici rybizové smési, pak vse vlijte do misy.
Pridejte zeli, mrkev, cibuli a jablko, poradné promichejte a dochutte. Klobasky podéavejte s ovocnym
zelnym saldtem a natrzenymi bramborami pecenymi ve slupce.
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