Cerveny zelny salat s hroznovym vinem
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Suroviny

Porce: 6

- Jable¢ny ocet 2 1zice

- Dijonska horcice 1 Izice

- Trtinovy cukr 2 1zicka

. Sul dle chuti 4 $petka

- Pepr dle chuti 3 Spetka

- Panensky olivovy olej 2 1zice
. Cervené zeli hlavka 1 ks

- Nasekana petrzelka 1 hrst

- Jarni cibulka 6 ks

- Modré hroznové bobule 2 hrnek

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:
1 [Na zalivku proslehejte ocet, horcici, cukr a 1 1zicku soli a opeprete.

2 V mise smichejte nakrouhané zeli, petrzelku, jarni cibulku a hroznové vino a smichejte se zalivkou.
Zakryté dejte pred podavéanim rozlezet na 1 az 4 hodiny do lednice. Pred podavanim vmichejte olej.
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