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Suroviny

Porce: 4

- Vejce 4 ks

- Olivovy olej 4 Izice

- Citronova stava 6 1zice

. Sladka chilli omacka 4 1zice

- Jarni cibulka 4 ks

. Srdicka hlavkového salatu 4 ks
. Sul dle chuti 4 $petka

- Kukuri¢na zrna 400 g

- Tresnova rajc¢atka 300 g

- Krevety 250 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Vajicka uvarte v mirné osolené vodé natvrdo (trva to osm minut). Pak je vlozte do misky se
studenou vodou a tam je zatim nechte.

2. Na zalivku si v misce proslehejte olivovy olej, citronovou Stavu a chilli omacku. Cibulky nakrajejte
Sikmo na tenké platky a vmichejte do zélivky. Ochutnejte a pripadné osolte.

3. Vajicka oloupejte a nakrajejte na kolecka. Srdicka salatu rozdélte na jednotlivé listy a ty polozte na


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Ctyri talife. Na salat dejte kukuri¢nd zrna, na né prepulena nebo rozétvrcena rajcata, krevety a vejce.
Zakapejte zalivkou a podavejte.



