Salat s bramborovo-syrovymi noky
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Suroviny

Porce: 4

- cukr krupice 1 1zicka

- anglicka slanina 20 g

- zeleny chrest 150 g

- bramborové knedliky v prasku 1 baleni
- mlad4 mrkev 3 ks

- olivovy olej 5 1zice

- Tericha potoc¢ni 75 g

- madeland 100 g

- smés bylinek 1 1zice

- sherry rajcata 10 ks

- salatova razicka 1 ks

- Cerveny vinny ocet 6 1zice
- voda 400 ml

- Zampiony 100 g

Doba pripravy: 30 min

ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salati
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Pokréjenou slaninu na kosti¢ky opéct, strouhany syr i slaninu dat do studené vody, vmichat
bramborové knedliky v prasku a vypracovat tésto. Z tésta vypichovat noky a varit v osolené vodé 10
minut, vyndat a nechat okapat. RajCata rozpulit, salat rozebrat na listky, mrkev nakrajet na nudlicky,


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

oloupat spodni tfetinu chiestu (dfevnaté konce stonki odriznout). Zampiony nakrajet na platky a
vSechno s rerichou a noky rozdélit na talife. Smichat sul, pepr, cukr, bylinky, olej a touto zalivkou
salat pokapat.



