Kureci prsicka plnéna tvaruzky
Kategorie: Maso

Autor: wencek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- cibule 1 ks

- Cerné pivo 1 dl

- kureci prsicka 600 g

. olomoucké tvartizky 100 g
. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- olej na smazeni 1 dl

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do kazdého prsicka nariznéte kapsu a nadivejte je pokrajenymi tvaruzky. Pak spichnéte jehlou nebo
paratky, mirné osolte a opeprete, opecte na rozpaleném oleji ze vSech stran. Potom je podlijte pivem,
pridejte na kolecka nakrajenou cibuli a pod poklici duste v troubé domékka. Pokud je jesSté treba
podlévejte uz jen vodou nebo vyvarem (pivo patii pouze na prvni podlévani).
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