Zelenina na kuskusu s broskvovou omackou
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Suroviny

Porce: 4

- Broskev 2 ks

- Zéazvor 5cm 1 ks

- Cibulka 4 ks

- Bily jogurt 150 ml

- Zeleny koriandr 1 hrst
- Citronova stava 1 ks
- Zelenina 400 g

- Vinny ocet 2 1zZice

- Kuskus 300 g

- Olivovy olej 1 1zice

- Kari pasta 1 1zice

- Varici voda 200 ml

- Sl dle chuti 4 $petka

Doba pripravy: 60 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salati
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
1. Broskve nakréjejte na kousky a smichejte se zdzvorem, jarnimi cibulkami a octem.

2. Jogurt rozmixujte s koriandrem a soli. Kuskus a olej dejte do misy a zalijte podle navodu varici
vodou s rozmichanou kari pastou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

3. Hotovy kuskus smichejte se zeleninou a podavejte s broskvovou omackou a ochucenym jogurtem.



