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Suroviny

Porce: 4

- Kozi syr 200 g

- Hruska 2 ks

- Vlasské orechy 1 hrst
- Polnicek 160 g

- Krupavy chléb 1 ks

- Olej na potirani 1 ks

- Na zalivku

- Brusinky 2 1Zice

- Olivovy olej 2 1zice

- Citronova Stava 2 lzice
. Sul dle chuti 3 $petka
- Pepr dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Ogrilujte kozi syr. Predehrejte gril na vysokou teplotu a grilovaci mrizku vylozte alobalem. Ze syra
ukrojte ¢tyri kolecka o sile zhruba dva centimetry. Rozpulte hrusky a vykrojte jadrince. Pulky
pokrajejte a navrste do ¢tyr hromdadek na potravinarskou félii; hrusky mirné potrete olejem a poté na
né polozte syr. Grilujte nékolik minut, dokud syr trochu nezezlatne a netvori bubliny. Prisypte na
plech orechy a vSechno grilujte jesté asi minutu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

2. Pripravte si dresink. Brusinky smichejte s olejem a citronovou stavou, osolte a opeprete. Na Ctyri
talire naaranzujte polnicek a navrch polozte hrusky a syr. Pokapejte trochou dresinku, posypejte
oprazenymi oriSky a okamzité neste na stll. Podavejte s kiupavym chlebem, dokud je syr jesté
krasné vlacny.



