Rychle kolacky
Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 12

- Tésto

- hladkd mouka 500 g
- Zloutek 2 ks

. sul 1 Spetka

. citrénové kura 1 Spetka
- vanilka 1 Spetka

- cukr krystal 100 g

- drozdi40 g

- hera100 g

- mléko 250 ml

- Drobenka

- hladka mouka 100 g
- cukr moucka 50 g

- hera80 g

Doba pripravy: 100 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Zadélame tésto: V ¢asti vlazného mléka rozmichame drozdi se 1zici cukru, 1zici mouky a kvasek
nechame vykynout. V mise vypracujeme tésto z kvasku, mouky cukru, vlazného mléka ve kterém
jsme rozmichali zloutky, sul, rozpustény vlahy tuk a dale priddme nastrouhanou citrénovou kiru a


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

vanilku. Tésto nechame na teplém misté kynout asi 30 - 40 minut. Priprava drobenky: Do mouky s
cukrem pridame tuk (pokojova teplota ) a rukou zpracujeme. Plech vymazeme tukem. Od tésta
oddélime mensi ¢ast na mrizky a ostatni tésto rozprostreme na plech. Z druhé ¢asti tésta si udélame
slabé vélecky, z kterych udélame na tésté mrizky. Mrizky potreme rozslehanym vejcem a vzniklé
ctverecky naplnime nadivkami, na které ddme trochu drobenky. JeSté nechame asi 10 minut kynout a
dédme péci na 30 - 40 minut.

Poznamka:

Tip: Naplné podle chuti - tvarohovd, makova, orechova, Svestkova povidla, rozpecena jablicka, ruzné
ovoce (Cerstvé nebo z kompotu).



