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Suroviny

Porce: 5

- kapr 1 ks

- zelend paprika 1 ks

- cibule 2 ks

- maslo 20 g

. paliva paprika 0.5 Spetka
- sladka paprika 1 Izice

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

1. Kapra ocistime, stdhneme, hlavu, vnitrnosti a ploutve ddme stranou, ze zbytku odstranime hrbetni
kost, maso vykostime, nakrajime na mensi prouzky, osolime a ddme do chladna

2. Do vody dame varit hlavu, ocas, ploutve a hrbetni kost, priddme sl a nahrubo nakrdjenou
oloupanou cibuli

3. Varime asi 30 minut, potom vyvar procedime, maso obereme a prolisujeme do vyvaru

4.V této fazi pridame nasolené kousky masa, vnitinosti a malicko palivé papriky, soucasné pridame
na nudlicky nakrajenou zelenou papriku

5. Zvolna bez michdani varime dalSich 10 minut, az je maso uplné mékké

6. Hotovou polévku doplnime rozehratym méaslem, ve kterém jsme zpénili 1zici sladké papriky.
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