Polévka z kuzleciho korinku

Kategorie: Polévky

Autor: wencek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

. kuzleci hlava 1 ks

. kuzle¢i korinek 1 ks

- korenova zelenina 200 g
- voda 21

. hladka mouka 2 1Zice

. tuk 2 1Zice

- petrzelka 1 hrst

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Hlavu a korinek uvarime v osolené vodé

2. K masu pridame na tuku orestovanou na kosticky nakrajenou korenovou zeleninu vcetné cibule
3. Varime, az nam zmeékne i zelenina

4. Zv1ast si v hrnci pripravime z mouky a tuku jisku, zalijeme ji polévkou, vymichame dohladka a
chvili povarime, pripadné prisolime

5. Do polévky pridame nakrajeny korinek, sloupnuty a nakrajeny jazyk, maso z hlavy a hodné
petrzelky.
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