Slepici polévka
Kategorie: Polévky

Autor: wencek

4

Suroviny

Porce: 5

- slepice 1 ks

- korenova zelenina 150 g
- nudle 4 hrst

- petrzelova nat 1 1zice

- voda 31

. sul 1 Spetka

- pepr Cerny cely 3 kulicka
- nové koreni 2 kulicka

- bobkovy list 1 ks

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=5358f2423c3ae/slepici-polevka-s-nudlemi.jpg

Postup:

1. Dobre ocCisténou slepici i jeji vnitrnosti vlozime do studené osolené vody s celym ¢ernym peprem,
novym kotrenim a bobkovym listem a varime mirnym varem cca 2-3 hodiny podle stari slepice

2. Kdyz slepice zmékne, pridame korenovou zeleninu
3. Zeleninu, koteni i uvarenou slepici vyjmeme

4. Maso ze slepice obereme a nakrajime na nudlicky, vnittnosti i zeleninu také pokrajime na malé
kousky

5. VSe vlozime zpét do polévky a zavarime s nudlemi.



