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Suroviny

Porce: 4

- Tésto

- voda 1dl

- cukr 1 Spetka

- hera 100 g

- hladkd mouka 100 g

. sul 1 Spetka

- vejce 4 ks

- Napln

- tvarohova pomazanka 300 g
- hera50g

- zdobeni

- petrzelka kudrnka 1 svazek
- Cervena cibule 20 platek

- slanina 3 platek

Doba pripravy: 20 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

ozpustime Heru s cukrem a soli na mirném plameni. Primichame mouku a pravidelné michdme na
sporaku, dokud z&klad neziska Sedou barvu a neodlepi se od stény hrnce. Potom sunddme ze sporaku
as pouzitim rucniho SlehacCe postupné vmichame vajicka.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Tésto vlozime do sacku na zdobeni s hvézdicovou nasadkou, nebo Izici na mirné olejem potreny a
vysypany plech klademe kopecky s prumérem 2,5 - 3 cm.

V predehraté troubé pec¢eme 10 minut pri teploté 230°C. KdyZz bochanky narostou, teplotu snizime
na 180°C a upeceme je do zlatova. Tvarohovou pomazanku promichame s Herou a naplnime
bochéanky. Ozdobime zptusobem uvedenym na obrazku.

Tvarohova pomazanka: Smichame 25 dkg tvarohu, polovinu zZluté cibule, oCiSténou a pokrajenou na
malé kosticky. Podle chuti pridame stl, ¢ervenou papriku, pepr, nakonec primichame jesté jednu
polévkovou 1zici smetany a celé dobre promichame.



