SuSena dyne
Kategorie: Chutovky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- dyné 5 kg

- cukr 1.5 kg

- hrebicek 10 ks
-vodabl

. cela skorice 2 ks

- ocet 0.51

. citrénova kura 100 g

Doba pripravy: 85 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Dyni oc¢istime a nakrajime na kostky cca 2 x 2 cm. (Uvedena vaha dyné je v ocisténém stavu).
Krajime do velkého hrnce, nebo do dvou malych. Dyni zalijeme vodou s octem a nechdme 24 hodin
louhovat.

Druhy den vodu slijeme a dyni proplachneme.

Prosypeme cukrem a nechame dalSich 24 hodin stat (vodu nepridavame, dyné pusti stavu).

Dalsi den dyni 5 minut spole¢né s korenim povarime v pusténé stavé, nechame okapat a susime. V
suSicce to trva den.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

