Bozi milosti
Kategorie: Moucniky

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 10

- Hladka mouka 250 g

- Tuzemsky rum 2 Izice
- Ocet 3 lzice

- Vejce 1 ks

. Ktira z 1/2 citronu 1 ks
- Zakysana smetana 2 lzice
- Bily jogurt 1 1zice

. Sul 1 Spetka

- Olej 6 1zice

- Sédlo 6 lzice

- Mouckovy cukr 250 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Mouku prosijeme na val, uprostred mouky vytvorime dilek a do néj vlijeme tekuté suroviny, priddme
sul a citronovou kuru a vypracujeme hladké tésto, které nechame minimalné 30 minut v lednici
odpocinout.

Poté tésto vyvalime na tenké cca 3 mm platky a radylkem je nakrdjime na Ctverecky, Kazdy


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

uprostred narizneme do krize.

Smazime se vysoké vrstvé tuku dozlatova. Po dopeceni je nechame okapat, osusime je ubrouskem a
pocukrujeme



