Francouzske koktejly pripravene z Créme de
Cassis de Dijon
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Kategorie: Napoje

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 3

- Kir

- Créme de Cassis de Dijon 3 cl
- Chardonnay 6 cl

- treSné 2 ks

- Kir communard

- Créme de Cassis de Dijon 3 cl
- Cabernet-Sauvignon 6 cl

- rybiz 4 kulicka

- Kir royal

- Créme de Cassis de Dijon 3 cl
- Sumivé vino 6 cl

- pomeranc 1 platek

Doba pripravy: 10 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Francie

Pocet porci: 3

Postup:

Likér Créme de Cassis de Dijon nalijeme do sklenicky, a dolijeme v Kir koktejlu bilym vinem, pak
ozdobime koktejlovou tresni. K pripravé Kir communard pouzijeme Cervené vino a ozdobime Cernym
rybizem a k pripravé Kir royal zas Sumivé vino a ozdobime pomerancem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/




