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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

-vodall

- disiri¢itanu draselného 1 1zicka
- cukr 300 g

- jedlé soda 1 1zicka

- cely pepr 4 kulicka

- salicil 1 1zicka

- ocet 4 cl

- papriky 1 kg

Doba pripravy: 10 min

ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

VsSe smichame ve studené vodé. Opatrné, protoze kdyz se do tekutiny dostane salicil, zaCne pénit.
Papriku opakované omyjeme a odrizneme stopku.

Sklenice dukladné vyplachneme a naplnime je paprikami, které poté zalijeme lakem. Papriky musi
byt zcela ponorené.

Celofanem a vickem uzavieme a muzeme ulozit na polici.

Poznamka:

papriky mizou byt i barevné namichané


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

