Vénec s prekvapenim

Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 6

- anglicka slanina 500 g

- kureci prsa 1 kg

- brambory 1 kg

- zakysana smetana 3 dl

- tvrdy syr 200 g

Doba pripravy: 105 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Brambory ve slupce varime do mékka (asi 45 minut). Kureci prsa nakrajime na tenké platky. Formu
na babovku vysteleme platky anglické slaniny, tak aby vysela i pres okraje nadoby. Platky kurecich
prsicek poklademe dokola na slaninu.

Kolem dokola pomazeme smetanou a posypeme strouhanych syrem, poté poklademe na kolecka
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pokrajené brambory. Na brambory prehneme previslou slaninu. Ddme péct na 180 stupnu 40 minut.

Poznamka:

Lze pripravovat i bez masa, pouze se zeleninou.
Tip: Pokud nam zbyly brambory, muZeme je obalit v trojobalu a usmazit je jako prilohu.



