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Suroviny

Porce: 4

- smetana ke Slehani 200 g
- pomerancovy likér 10 ml
- horka ¢okolada 300 g

- bila cokolada 200 g

- hera50g

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Vareni v pare
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

V zahraté smetané rozpustime ¢okoladu.

Do vlazné hmoty poté zaslehame tuk Hera maslova prichut a ddme vychladit.

Z vychlazené hmoty ruc¢né vytvarujeme kulicky, které napichdme na nanukovéa drivka a ddme dobre
vychladit.

Na vodni 1azni si rozpustime 200 g bilé cokolady a 50 g rostlinného tuku Hera maslova prichut.

Do této polevy pak naméacime pripravené kulicky na drivku. Dulezité je ¢okoladu pri rozpousténi
neprehrat - méla by byt vlazna.

Hotova lizatka dozdobime do podoby kuratek.
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