Chilli cokoladovy dort
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Suroviny

Porce: 4

- Tésto

- hera120 g

- hladkd mouka 180 g

- mouckovy cukr 60 g

- zloutek 1 ks

- Napln

- smetana ke Slehani 3 dl
. pomerancova kura 1 ks
- tmava Cokolada 100 g

- cukr60g

- mleté chilli 1 Spetka

- zloutky 3 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Smichejte vSechny suroviny s vyjimkou zloutku, ve velké mise. Pak vmichame zloutek a rukama
vypracujeme tésto. Na moukou popraseném povrchu rozvalimé tésto na 3-4 mm tenkou placku o Siri
vasi formy na dort.

Tésto vlozte do formy, okraje umackejte prsty a vlozte do trouby predehraté na 180 ° C a upecte. Na
mirné ohni rozpustime zloutky, cukr a Slehacku.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Michame, dokud krém nezhoustne, ale zlistane hladky. Za stalého michéani sundejte z tepla.
Primichejte ¢okoladu naldmanou na kousky, chilli a pomeranc¢ovou kirou. Vylijte teply krém na tésto
a dejte do lednice ztuhnout.

Tip: Muzeme ozdobit Slehackou, jahody, nebo dokonce chili papriCkami.



