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Suroviny
Porce: 4

salám gothajský 400 g●

tvaroh 2 ks●

cibule 1 ks●

česnek 1 stroužek●

vejce 1 ks●

strouhanka na obalování 1 ks●

na obalení mouka hladká 1 ks●

Doba přípravy: 20 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Smažení

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Salám nastrouháme nebo nakrájíme na malé kostičky. Cibuli oloupeme a také nadrobno pokrájíme.
Všechny ingredience smícháme dohromady. Ze směsi ručně tvoříme placky – karbanátky. Důkladně
je obalíme v trojobale a osmažíme dozlatova. Jíme samotné nebo s brambory.

http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

