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Suroviny

Porce: 14

- tésto listové 1 baleni

- saldm tocCeny 300 g

- cibule 1 ks

- zampiony 4 ks

- vejce 2 ks

- kecup 2 1zice

- oregano 1 Spetka

- koreni grilovaci 1 Spetka

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 14

Postup:

Toceny salam nastrouhdme nahrubo, cibuli nakrdjime najemno. Také zampiony pokrdjime na mensi
kousky. VSe smichame, pridame kecup a 1 vejce.

Z tésta vyvalime placku. Na ni rozlozime napln a lehce zasypeme oreganem. Zavineme a potreme
rozslehanym vejcem. JeSté mirné posypeme grilovacim korenim.

Peceme pri 200 °C asi 30 minut, dokud nezezlatne.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

