Mazanec

Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 8

- hera190 g

- zloutky 4 ks

- vejce 1 ks

- rozinky 1 hrst

- piskovy cukr 190 g

- mléko 500 ml

. sul 1 Spetka

- mandlové platky 1 hrst
- drozdi 50 g

- polohruba mouka 1200 g
. citrénova kura 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8
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Postup:
Ze vsech surovin vymichamé tésto,které nechamé cca hodinu kynout Pak vytvarujeme mazance

/vyjdou nam asi tak 2 velké nebo 3 malé / Dame na pecici papir potreme vajickem posypeme platky
mandli a dédme péct 180 °C cca 45minut

Poznamka:

1 vejce je na potreni



