Jablecny zavin
Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 8

- tésto listové 1 baleni

- jablka 4 ks

- rozinky 50 g

- piskoty 100 g

- orechy vlasské 10 ks

- vejce 1 ks

- cukr piskovy 100 g

- dle chuti skorice 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Tésto rozvalime, piskoty rozdrtime valeCkem a nasypeme na rozvaleny plat tésta.

Poklademe oloupanymi, strouhanymi jablky a rozinkami, posypeme cukrem, skorici a nasekanymi
orechy.

Zavineme, kraje pritiskneme k sobé, potreme rozslehanym vejcem.

Vlozime do predehraté trouby a nechame péct.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

