Cuketa se syrem a slaninou
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Suroviny

Porce: 4

- cuketa 1 ks

- slanina anglicka 200 g
- syr eidam 200 g

- rajcata 200 g

- smetana 220 ml

- Cesnek 2 strouzek

. sul 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cuketu oplachneme, pokud je mlad4, nemusime ji ani loupat, abychom neprisli o cenné mineraly a
vitaminy obsazené ve slupce. Nakrajime ji na platky, stejné jako rajcata. Anglickou slaninu narezeme
na tenké prouzky. Tvrdy syr nastrouhame nahrubo.

V misce smichdme smetanu s utrenym cesnekem a se Spetkou soli. Zapékaci misku vylozime
nakrajenou zeleninou a slaninou. Smés zasypeme strouhanym syrem a dame zapéct zhruba na 30
minut do stredné vyhraté trouby.

Po chvilce peceni zalijeme zeleninu smetanovou zalivkou a dopeceme. Tuto vybornou zeleninovou
pochoutku podavame samotnou nebo s opecenou vekou potrenou bylinkovym maslem.
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