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Suroviny

Porce: 16

- mouka polohruba 400 g
- cukr mouckovy 150 g

- vejce 2 ks

- mléko 200 ml

- olej 200 ml

. prasek do peciva 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Vs$echny ingredience dikladné promichame. Vzniklé hladké tésto nalijeme na plech, ktery jsme
vymazali tukem a vysypali hrubou moukou nebo strouhankou.

Cést tésta mizeme smichat s kakaem a buchta bude dvoubarevna. Plech ddme do predehi4té trouby
a peCeme asi 40 minut pri 160 °C. Hotovou a vychladlou buchtu mizeme polit cokolddou a posypat
kokosem nebo orechy.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

