Oskrabanky

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- brambory 1 kg

- mléko 300 ml

- maslo 130 g

. trocha libecek 1 ks
. sul 1 Spetka

. dle chuti kmin 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory uvarime v mirné osolené vodé a scedime. Poté je rozstouchdme, pridame teplé mléko,
maslo a dosolime.

Vzniklou bramborovou kasi ddme na panev a lehce ji oprazime. Potom ji vlozime do trouby vyhraté
na 150 °C a ddme péct. Kdyz je kase nahnédld, posypeme ji nasekanym libeckem a vyjmeme z
trouby. Oskrabanky podédvame s nakrdjenou zeleninou a studenym mlékem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

