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Suroviny

Porce: 4

- uzeny jazyk 400 g

- aspik 200 g

- sterilizované okurky 100 g
. sterilizovana kapie 50 g

. petrzelka 4 snitka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Uvareny uzeny jazyk nakrajime na 4 tenké platky, zbytek jazyka nakrajime na mensi kostky

2. Okurky nakrajené na mensi kosticky smichdme s pripravenymi kostkami jazyka

3. Rozehraty aspik vylijeme na stény 4 misek nebo jinych vhodnych nadob a to tak, aby na sténach
vznikla 3-4 mm silna vrstva, nechame ji ztuhnout

4. Do stiedu misek dame vzdy jednu snitku petrzelky, kapii a zakapneme aspikem

5. Kdyz aspik ztuhne, vlozime po platku jazyka, na néj rozdélime smés okurek a kosticek jazyka

6. VSe zalijeme zbylym aspikem, nechdme dikladné ztuhnout

7. Jednotlivé misky s aspikem vyklopime a muzeme servirovat.
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