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Suroviny

Porce: 6

. zelatina 1 balicek
- masox 1 kostka

- majonéza 250 ml

. cibule 1 ks

- vejce varena 6 ks

Doba pripravy: 90 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6

Postup:

Varena vejce oloupeme a nakrdjime na mensi kosticky. Vlozime do misy a priddme nadrobno
pokrajenou cibuli. Hodi se vice bila cibule, ktera se dava do salatd. Slijeme sterilovanou zeleninu, ale
nalev si ponechame na pozdéjsi dobu. Vétsi kousky zeleniny pokrajime a priddme do misy spolu s
majonézou.

Vse lehce promichame. Pripravime Zelatinu nasledujicim zptisobem: nélev ze zeleniny doplnime na 3
dcl vodou. Do povarené tekutiny vysypeme obsah sacku s zelatinou a za stalého michani rozpustime.
Zelatinu jiz nevaiime. Pfipravime si nddobu, ve které bude tla¢enka chladnout a podle které bude
mit pozdéji i tvar.

Tuto nadobu, treba pekacek na biskupsky chlebi¢ek nebo na jeleni hrbet, vylozime potravinarskou
folii. Smés z vajec, zeleniny a majonézy vlijeme do nadoby spolu s druhou polovinou tekutiny a
pridame zelatinu. VSe lehce promichame a nechdme v lednici ztuhnout. Do tlaCenky muzeme pridat
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nadrobno pokrajenou Sunku, nebo mékky salam.



