Rolada s jahodovou slehackou
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 10

- jahody 300 g

- krupicovy cukr 120 g

- kakao 25 ¢g

- vejce 6 ks

- smetana ke Slehdani 2 kelimek

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 10

Postup:

1. Vejce s cukrem vyslehdme rucnim elektrickym SlehaCem, az ztrojnasobi objem

2. Postupné pridavame kakao, zlehka zamichame

3. Hmotu nalijeme na plech vylozeny pecicim papirem a peceme v troubé vyhraté na 180 °C asi 15
minut

4. Upeceny plat vytdhneme z trouby, nechame chvili zchladnout, pak preklopime na utérku a
srolujeme do rolady

5. Smetanu vyslehdme do tuha, primichdme omyté, okapané a na kousky nakrajené jahody, roladu
rozmotame, zbavime papiru, pokryjeme Slehackou, opét smotame a dame do lednice vychladit.
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