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Suroviny

Porce: 2

- téstoviny 1 ks

- pazitka 1 ks

- olej olivovy 2 1zice

- kureci prsa 2 platek

. sul 1 ks

- rajcatka cherry 1 baleni

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:
Maso z kurecich prsicek omyjeme, osusime a nakrajime na prkénku na tenc¢i nudlicky.

Maso zakdpneme malym mnozstvim olivového oleje. Posypeme korenici smési, napriklad Slanskou
specialitou, a poradné promichame. Chvilku nechdme odlezet, nejlépe v chladnicce.

Béhem této doby uvarime dle navodu néktery z drobnéjsich druht téstovin, napriklad maslicky nebo
vretena, kterda budeme potrebovat pozdéji. Pozor, aby se nam prilis nerozvarily. Mély by byt
pripravené jak se rika ,na skus“. Pak maso zprudka opeceme na rozpalené panvi tak, aby bylo sice
meékké, ale soucCasné i krupavé.

Hotové téstoviny vlozime do misy, ve které budeme pokrm podavat na stul a na né priddme opecené
kureci maso. VSechno promisime. Cherry rajcatka pokrajime na pulky a prisypeme k masu. Nakonec


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

vSe znovu promichame, pripadné jesté dochutime soli. Na zavér posypeme nasekanou ¢erstvou
pazitkou a miizeme podavat.



