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Suroviny

Porce: 6

- ¢okolada na vareni 300 g
- smetana 0.5 kelimek
- ryze ¢okoladova 1 baleni

Doba pripravy: 15 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6

Postup:

Do hrnce nalijeme vodu a postavime na néj polévkovy talit nebo hlubsi misku. Pomalu zahtivame. Do
talire polozime Cokolddu na vareni a pockame, az se rozpusti. Zhruba po 5 minutach je ¢okolada
rozpusténd. Do dal$iho hrnce nalijeme smetanu a za stalého michani ji privedeme k varu. Hrnec
sejmeme z plotny a do smetany pomalu vmichdme ¢okolddu z talite. Michdme tak dlouho, dokud
nevznikne hladkd hmota. Nejlépe pres noc nechame hmotu vychladnout v lednici.

Do misky nasypeme cukrarské zdobeni, hmotu odebirdme a rukama z ni délame malé kulicky. Ty
postupné obalujeme ve zdobeni. Hotové kulicky davame do papirovych kos$ickl a uchovavame v
lednici, jediné tak si totiz udrzi tvar.
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