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Suroviny

Porce: 9

- polohrubd mouka 250 g

- tuk na peceni 150 g
-cukr80g

- vanilkovy cukr 1 balicek

- marmelédda 5 1zZice

- zloutek 2 ks

- Na polevu

- prosety mouckovy cukr 140 g
- potrvinarské barvivo 3 balicek
- citrénova stava 7 kapka

- bilek 1 ks

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 9

Postup:

1. Zloutky uslehdme s obéma cukry, priddme zmé&kly tuk a mouku a vypracujeme vlaéné tésto

2. Pripravené tésto rozvalime na pomouceném vale na plat silny tak 2-3 mm, vykrajime z néj tvary
vajicek nejlépe pomoci vykrajovaci formy ve tvaru vajicka, skladame je vedle sebe na plech vylozeny
papirem na peceni

3. V troubé vyhraté na 170 °C upeceme doruzova

4. Upecena a uplné vychladla vajicka slepime marmeladdou, vzdy dva kusy k sobé


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

5. Z mouckového cukru, bilku a citronové stavy umichame hustou bilou polevu, ¢ast si nechdme
stranou, ostatni rozdélime podle toho, kolik méme barev, kazdy dil obarvime jinou barvou

6. Vajicka ozdobime dle fantazie, nejlépe vzdy ¢ast potreme cela jednou barvou, po zaschnuti
dozdobime bilou polevou.

Poznamka:

Kdo nema rad marmeladu, prosté je nebude slepovat, jen vajicka ozdobi barevnou cukrovou polevou.



