Tvarohovy kolac s jahodami

Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 8

- tvaroh 500 g

- zloutek 2 ks

- jahody 300 g

- hera 200 g

- mléko 2 dl

- piskotovy korpus 200 g

- mouckovy cukr 200 g

. Zelatina 2 1zice

- Dr. Oetker rumové aroma 2 1zice

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

V hrnci ohrejte mléko a pridejte 1-2 polévkové 1zZice zelatiny. Nasledné nechte vychladnout.

Nalijte smeés zelatiny do mixéru spolu s tvarohem, Herou, cukrem a zloutky a umixujte dohladka.
Formu na dort nebo kola¢ oplachnéte studenou vodou a nalijte krém. Do krému nechte ponorit
jahody a navrch dejte hotovy korpus. Zakapejte rumovym aroma nebo rumem. Dejte do lednicky na
4- 5 hodin.

Po Gplném ztuhnuti, oto¢te vzhliru nohama a korpusem dolu na servirovaci talif. Ozdobte Slehackou
a jahodami.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Poznamka:

240 min. odlezeni



