Kotlety zapecene s brambory a smetanou

Kategorie: Maso

Autor: wencek
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Suroviny

Porce: 4

- veprova kyta 600 g

. pepr 1 Spetka

. sul 1 1zicka

. smetana 1 kelimek

- Brambory

- brambor 8 ks

. sul 1 1zicka

- rozmaryn 1.2 1zicka

Doba pripravy: 85 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Zapékani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kotletky mirné naklepeme, osolime a opeprime. Poklademe na olejem vymazany plech.

Miuzeme malinko pokapat s6jovou omackou. Nemusi byt.

Brambory omyjeme, ponechame se Slupkou, nakrdjime na osminky a poklademe na maso. Osolime a
posypeme rozmarynem. Zalijeme Slehackou.

Peceme asi 50 minut pri 180 stupnich.

Poznamka:

Tip: Kdo ma réad cibuli, muze obménit chut a mezi kotletky a brambory naskladat kolecka cca ze 3


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

cibuli.
Tip: Pokud nemadme pékné brambory, normélné je oSkrabeme a mizeme misto osminek udélat
platky.



