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Suroviny

Porce: 4

- voda1.51

- mletd sterilizovand paprika 3 1zice
- Knorr Bohaty bujon Kureci 1 ks

- cibule 500 g

- Rama Cremefine 0.5 sklenice

- cukr 1 Spetka

- rajcatovy protlak 2 Izice

- pSeni¢na mouka 1 1zice

- muskatovy orisek 1 Spetka

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

ripravte vyvar z vody a kaliSku Knorr Bohaty bujon Kureci.

Cibuli nakrajejte a nasledné ji usmazte.

Pridejte rajcatovy protlak a papriku, lehce osmazte.

Osmazenou cibuli pridejte k vyvaru a varte 10 minut. Pro zvyraznéni chuti pridejte Knorr Bohaty
bujén Kureci.

Polévku propasirujte.

Smetanu smichejte s moukou a pridejte k polévce, varte nékolik minut a dochutte ji cukrem a
muskatovym oriskem. Cibulovou polévku se smetanou servirujte posypanou petrzelovou nati s noky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/




