Farfalle s italskou klobasou a rajcatovou
omackou

Kategorie: Pokrmy

Autor: adminrecepty

Suroviny

Porce: 6

- Ttalska grilovaci klobasa 3 ks

- Olivovy olej 2 1zice

- Uzena sladka paprika mleta 1 1zicka
- Cibule 1 ks

. Cesnek 3 strouzek

- Drcena rajcata v plechovce 1 plechovka
- Rajcatové pyré 500 ml

- Farfalle 1 baleni

- Bazalka Cerstva 1 hrst

- Syr Pecorino 1 hrnek

- Cukr 1 1zZice

. Sul 1 $petka

- Pepr Cerny mlety 1 Spetka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Vareni
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Zarazeni: VeCere
Zeme: Italie

Pocet porci: 6

Postup:

V hrnci rozpalime olivovy olej. Vlozime do néj obsah italskych grilovacich klobasek, které
vymackame ze strivek a promichame, vareckou rozmélnime, opeceme. Poté pridame najemno
pokrajenou cibuli s cesnekem a nechame sezklovatét. Pridame Spetku uzené mleté papriky a
promichédme a rychle prilijeme rajcatové pyré a drcena rajcata, aby se paprika nespdlila a nezhorkla.
Podusime a nechame obsah zredukovat na pulku, priddme Cerstvou nadrobno pokrajenou bazalku. Je
li oméacka diky rajcatum prili§ kyseld, osladime ji trochou cukru a dle chuti osolime a opeprime. Do
omacky vlozime téstoviny farfalle, které jsme uvarili témér na al dente(v omacce jesté zméknou a
promichdme s omackou. Je li omacky, ktera obalila farfalle malo, prilijeme podle potreby trochu vody
ve které jsme varili téstoviny.

Po naservirovani na talif muzeme dle chuti posypat strouhanym Pecorinem.



