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Suroviny

Porce: 4

- brambory 500 g

. uzeny bucek 250 g

- vejce 6 ks

- cibule 1 ks

. hlivy 300 g

- sadlo 2 1zice

. sul 1 1Zicka

- pepr 1 1zicka

- drceny kmin 1 1zicka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Hlivu oc¢istime, rozkrajime, osmahneme na sadle a pak podusime. Osolime, okminujeme a dusime
domeékka, az do vydusSeni Stavy.

Ve vétsim kastrulku do vonava osmahneme na sadle drobné pokrajenou cibuli a biiCek nakrajeny na
kostky.

Ke smési pak priddme dusené houby, brambory nakrdjené na kostky, podle chuti opeprime, dosolime
(muzeme i znovu okminovat) a ddme péct do trouby.

Asi po 20-25 minutach zalijeme rozslehanymi vejci a zapeceme dozlatova.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Vaevs

moc mastné.

Poznamka:

brambory predem varené ve slupce



