Jogurtovy kolac
Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 5

- jogurt bily 1 ks

- cukr krupice 0.5 kelimek

- vejce 3 ks

- mouka polohrubd 1 kelimek

. prasek do peciva 1 ks

- olej 4 1zice

- smés ovoce 1 ks

- tuk na vymazani formy 1 ks

- mouka na vysypani formy 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Jogurt, cukr, vejce, mouku, kyprici prasek do peciva a olej dobre rozmichdme (nebo rozmixujeme
ru¢nim mixérem) dohladka.

Tésto vlijeme na tukem vymazany a moukou vysypany plech.

Poklademe cerstvym, mrazenym nebo kompotovanym ovocem (Svestky, merunky, jahody) a peceme
dozlatova pri 170 °C.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

