Jedinecny jahodovy kolac
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Suroviny

Porce: 6

. Tésto

- hera na peceni 50 g
- vejce 4 ks

- cukr125g

- mouka 130 g

- prasek do peciva 4 g
- Plnici hmota

- jahody 600 g

- jahodové zelé 2 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6

Postup:

1 Pripravte si tésto. Oddélte zloutky od bilka. Bilky uslehejte s cukrem na tuhy snih. Poté za
pomalého michani pridejte postupné vejce a mouku smichanou s praskem do peciva. Nakonec
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pridejte rozpustény tuk Hera a Setrné promichejte 1zici.

2 Tésto nalijte na tac o velikosti 22x27 cm vylozeny pecéicim papirem. Rovnomérné jej rozetrete a
pecte cca 10 minut pri 180 °C.

3 Upeceny kolac vyndejte a spolu s papirem jej vlozte do kolacové formy o velikosti dna 8x27 cm.
Tésto vtlaCte do formy tak, aby nevyc¢nivalo.

4 Pripravte jahodovy mousse. Rozpustte zelé v 1 sklenici varici vody a nechte vychladnout. Polovinu
jahod rozmixujte a spojte s rozpusténym zelé.

5 Zbyvajici jahody dejte na kolac¢ ve formé a prelijte je tuhnoucim mousse. Kola¢ dejte ztuhnout na
hodinu do lednicky.

6 Na formu prilozte prkénko a obratte ji. Nejprve sundejte formu a potom papir. Pred podavanim
posypejte mouckovym cukrem nebo prelijte cokolddovou polevou.



