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Suroviny

Porce: 16

- Korpus

- vejce 3 ks

- mlety cukr 1 sklenice

- hladkd mouka 2 sklenice

- kyprici prasek 1 ks

- Slehacka 1 ks

- ovoce podle chuti (my pouzili broskve) 1 ks
- Pudinkova poleva

- Stava z kompotu 500 ml

- vanilkovy pudinkovy prasek 1 ks
- cukr 1 Izice

- trocha citronové stavy 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Vejce s cukrem vyslehdme do pény. Vmichdme mouku s kypricim praskem (odmérujeme sklenickou o
obsahu 200 ml) a smés poradné promichame. Pridame Slehacku, opét zamichame.

Takto pripravené tésto nalijeme na vymazany a vysypany plech. Nahoru rozlozime ovoce. Dame do
predehraté trouby a peCeme asi 20 minut pri teploté 170 °C.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Po vychladnuti polijeme mouc¢nik pudinkovou polevou. Tu pripravime z kompotové Stavy smichané s
vodou, pudinkem, 1zici cukru a par kapkami citronové stavy. Kratce povarime. Nalijeme na mouc¢nik
a nechame vychladit.



