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Suroviny

Porce: 16

- mouka polohruba 500 g
- hera150 g

- sadlo 150 g

- mléko 8 Izice

- vejce 2 ks

- drozdi 1 kostka

. sul 1 Spetka

- cukr mouckovy 1 1zZice

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Ve vlazném mléce rozpustime kostku drozdi. Ostatni suroviny ddme do misy, prilijeme mléko s
drozdim a vypracujeme hladké tésto. Nechdme 15-20 minut odpocCinout.

Potom na vale rozvalime placku a vykrajime kolecka. Doprostred dame napln (podle vlastni chuti -
makovou, tvarohovou ¢i povidla), preklopime, okraje pritlacime a ddme na plech. Rohlicky peceme
dorazova.
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