Britsky jahodovy trifle dezert
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Suroviny

Porce: 6

- jahody 1 baleni

- bilek 3 ks

- olej 70 ml

- hladkd mouka 70 g

- karamelovy pudink 1 balicek
- zloutky 4 ks

- kakao 40 g

- mletd skorice 1 Spetka

- mléko 450 ml

- cukr krupice 125 g

- hruba mouka 30 g

- smetana ke Slehani 1 kelimek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Velka Britanie

Pocet porci: 6
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Postup:

Pripravime si kakaovy korpus - do misy prosejeme kakao a hladkou mouku, primichdme hrubou a
skorfici. Z bilkl a poloviny cukru uslehdme tuhy leskly snih. Zloutky $lehdme se zbylou polovinou
cukru a pomerancovou kurou do pény, po malych ¢astech postupné zaslehdme olej. Do zloutkové
pény po Castech stridavé vmichdme sypkou smés a snih. Tésto nalijeme do kulaté formy s
vymazanym a vysypanym dnem. Vlozime do trouby vyhraté na 170°C a peCeme asi 30 minut.
Mezitim si z mléka a pudinkového prasku pripravime pudink, osladime dle chuti. Nechame za
obc¢asného michani vychladnout.

Hotovy korpus natrhdme na kusy a budeme ho vrstvit do sklenéné misy. Korpus, pudink, ¢ast jahod,
korpus, pudink.

Déme ztuhnout do lednice a pred servirovanim ozdobime uslehanou smetanou a zbylou ¢ésti jahod.



