Opeéekane nudle s thajskym kurecim
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Suroviny

Porce: 6

- kureci maso bez kosti 1 kg

- olegj 1dl

. korenici pasta KOCUDZANG 1 1Zice
.- mrazena zelenina 1 baleni

- bilé vino 1 dl

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Thajsko

Pocet porci: 6

Postup:

Kureci vykosténé maso ze stehen nakrdjime na mensi kousky. Nasolime a obalime ve smési oleje a
kotenici pasty KOCUDZANG. Déme odleZet do chladu na cca 30 minut. Nudle uvafime dle navodu na
obalu od vyrobce a po okapéni prudce opeceme v panvi WOK.

Opecené nudle uchovame v teple. Do panve WOK si dame rozpalit trochu oleje a silné zprudka
opeceme kureci maso, tak aby zustalo $tavnaté.

Do hotového masa nasypeme obsah zeleninové smési ,Asia“ a lehce dusime nezakryté spolecné s
masem, podlité asi 1 dl bilého vina. Snazime se o to, aby zelenina zustala mirné kiupava. Na konec
vmichame jiz opecené nudle a dobre promichame, aby doslo ke spojeni chuti a obaleni nudli
vzniklym sosem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Poznamka:

mrazena zeleninova smés Asia od Nowaka
podle chuti muzeme prisolit



