Jahodove kopecky
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Suroviny

Porce: 10

- Tésto

- vejce 2 ks

- krupicovy cukr 50 g

- hladkd mouka 60 g

- Napln

- jahody 500 g

- smetana ke Slehani 250 ml
- mouckovy cukr 70 g

- tvaroh 500 g

- praskova zelatina 20 g

- Na ozdobu

- ¢iré dortové zelé 1 baleni
- jahody 10 ks

- medunka 1 snitka

Doba pripravy: 46 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Vejce s cukrem vyslehdme do pevné pény. Vmichdme prosatou mouku. Plech vylozime pecicim
papirem, nac¢rtneme na néj 10 kolec¢ek o pruméru 7 cm a tésto do nich 1Zici rozetfeme. Pe¢eme v
predehraté troubé pri 200 °C asi 6 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Jahody ocistime, omyjeme, nechame okapat a polovinu jich rozmixujeme. Jahodové pyré smichdme s
tvarohem a cukrem. Smetanu vys$lehdme do tuha. Zelatinu namo¢ime do 100 ml studené vody a
nechame nabobtnat. Poté ji zahrejeme, rozpustime a vmichame do jahodového tvarohu. Nakonec do
naplné zapravime Slehacku.

Palkulaté formicky vylozime folii, naplnime pripravenym krémem a priklopime upe¢enymi
piskotovymi kolecky. UloZime do chladnicky zatuhnout, nejlépe pies noc.

Zbylé jahody nakrajime na platky. Kopecky vyklopime z formicek, po celém povrchu je poklademe
platky jahod a potreme dortovym zelé pripravenym dle navodu na obalu. Nechdme ztuhnout,
ozdobime bylinkami, pripadné cukrovymi kvitky a podavame.



