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Suroviny

Porce: 10

- syr platkovy 200 g

- Sunka 200 g

- kapie 1 ks

- maslo pomazankové 130 g
- vejce na tvrdo 3 ks

. sul a pepr podle chuti 1 ks
- horcice 1 1zicka

- majonéza 2 1Zice

Doba pripravy: 15 min

ObtiZnost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Na plech si dame pecici papir, na ktery klademe platky syra tak, aby se v troubé spojily v jeden plat,
tedy asi 1 cm pres sebe, a zapeceme.

Pomazénkové maslo, vejce, stl, pepr, horcici a majonézu smichame. Syrovy plat sundame i s papirem
z plechu a vrstvime na néj platky Sunky. Pomazeme pomazankou a na kraj ddme prouzky papriky,
poté zavineme a nechdme v lednici ztuhnout.Poddvame s opecenym chlebem a zeleninou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

